L tomate continda siendo el
cultivo principal en los
invernaderos de Navarra en
la época de primavera-
verano. Bien es cierfo que
los bajos precios de las Ultimas
campanas no han acompanado como
debieran a este producto, diferenciado
claramente en cuanto a su nivel de
calidad del producido en oftras regiones.
En efecto, el tomate navarro, por las
variedades empleadas y también por las
técnicas que aplican nuestros
cultivadores, se caracteriza por su sabor
y la buena calidad de los frutos frente a
oftros insipidos que llegan de otras zonas
productoras. Por eso fiene demanda en
determinados mercados.
EI'ITG Agricola chequea cada afio
distintas variedades con el fin de
comprobar las cualidades del material
nuevo que va apareciendo y ver si se
adapta alas exigencias de calidad que
fodos deseamos y los mercados piden.
En este articulo analizaremos los
resultados obtenidos en dichos ensayos.
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Las variedades cultivadas en
Navarra, se caracterizan por
su calibre medio-grande, frutos
lisos o ligeramente acostillados
para su consumo en pinton y
sobre todo por un marcado ca-
racter de "sabor". Esto es algo
que en los ultimos afos se estaba
perdiendo en el mercado del toma-
te, y en el de Navarra también, de-
bido al fruto procedente de otras re-
giones. Ese producto aparecia en
nuestro mercado fuera de lo que
era la temporada normal de cultivo
en nuestra Comunidad Foral, cuan-
do no se cultivaba tomate. La Unica
ventaja que presenta es su dureza
y por lo tanto su adaptacion para el
transporte y su conservacién. Sin
embargo, perdia esas cualidades
organolépticas que caracteriza al
buen tomate maduro.

Con las nuevas técnicas que se es-
tan implantando en Navarra, y
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manteniendo las buenas practicas
habituales de produccion, hoy es
posible producir tomate tanto en
épocas precoces como a lo largo
de la primavera y verano, y con esa
cualidad de sabor comentada. De
esta forma podemos estar pre-
sentes en el mercado durante
este periodo de tiempo con un
producto de calidad superior al
de otras zonas. Y se debe se-
guir trabajando en esa linea.

Se trata de algo que los consumi-
dores empiezan a valorar y distin-
guir, y por ello una parte importan-
te del tomate producido en Nava-
rra termina en mercados exigen-
tes, mas o menos proximos a Na-
varra, donde se valora y paga en
su medida este producto. Y a ello
debieran estar atentos los cultiva-
dores navarros, para abastecer
esos mercados y beneficiarse al
mismo tiempo de los incrementos
de precio.




Qué variedades son las mejores:

ensayo comparativo de [TGA

Dara actualizar la caracterizacion de las varieda-
des que mejor se adaptan a las exigencias de
nuestros mercados, pero dentro de los mismos pa-
rametros de calidad, en el ITG venimos desarrollan-
do peridédicamente ensayos de variedades de este
cultivo.

Luego cada productor, en funcion de las caracteristi-
cas de su comercializacion, elije la variedad que
mejor se adapta a sus necesidades.

En el afio 2004 realizamos en nuestras instalacio-
nes de Sartaguda, un ensayo con 22 variedades
distintas. Por sus caracteristicas de produccion, cali-
bre, etc, se seleccionaron 8, como las mas intere-
santes para los mercados a los que nos dirigimos.

El ensayo del 2005 recogié esas 8 variedadades,
con el objetivo de mejorar su conocimiento, y en su
caso confirmar su interés.

i Obje’rivos

Las caracteristicas estudiadas han sido:

Calibre: En vista de la diversidad de mercados a
los que se dirige en la actualidad el tomate culti-
vado en Navarra, el objetivo no es la obtencion de
un tomate con un determinado calibre mayorita-
rio, sino la descripcion del reparto porcentual de
los distintos calibres obtenidos.

Produccion: En relacion directa con lo anterior,
interesa conocer la produccion en kg por m2, para
cada calibre, de cada variedad.

Precocidad en la produccion.

Dureza de los frutos.

Cuajado de los frutos con temperaturas bajas. No
resulta deseable la presencia de frutos deformes.

Forma de los frutos: Se busca fruto redondo, al-
go acostillado.

I Método

Se planteo el ensayo en un invernadero del tipo ca-
pilla, con tres naves de 6,4 x 40 metros, por tanto de
768 m2 de superficie. Cada una de las tres naves
tiene una ventana cenital corrida en toda su longi-
tud. Las paredes son de placa de policarbonato y la
cubierta de film de plastico luminance de 820 galgas
de espesor.

La orientacion del invernadero es este - oeste, aun-
que las lineas de cultivo se disponen con orienta-
cién norte - sur para buscar una iluminacion unifor-
me en todas las lineas de cultivo.

Se plantean seis repeticiones de cultivo, dos en ca-
da nave del invernadero.

Previo a la plantacién, se aporta al suelo 3,5 kg/m?
de estiércol compostado, y durante el cultivo se si-
guen las recomendaciones generales de abonado
del ITGA.

i Fechas de cultivo

La siembra se realiza sobre turba en mesa caliente,
el dia 19 de enero de 2005, repicandose el 29 del
mismo mes, con los cotiledones desplegados a ma-
ceta de 10 para la fase de semillero, también sobre
turba. En el semillero se mantiene una temperatura
minima de 15 °C.

La plantacion se lleva a cabo el 11 de marzo de
2005.

Se coloca doble camara de agril, de 17 gramos /m?2,
de forma que permite su manejo. Se retira el 4 de
abril.

La planta se determiné mediante poda, a 7 racimos.

La recoleccién comenzo el 1 de junio y finalizo el 27
de julio, realizandose un total de 23 recogidas. En
el ensayo del afio anterior tanto la fecha de planta-
cion como la de inicio de recoleccion fue 15 dias
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mas tarde, y se terminé la recoleccion el 16 de agos-
to del 2004.

En cuanto al manejo, como en afios anteriores, se
ha actuado sobre el control de la luz, temperatura y
humedad ambiente (H. R.). Por lo tanto, sobre la
ventilacion, sombreo y aportes de humedad al am-
biente mediante el riego por aspersién, con peque-
fias rafagas de unos diez minutos, preferentemente
a la mafana, en dias soleados que asi lo requerian.

En lo referente a la actuacion frente a plagas y en-
fermedades, como en otros afios, se han seguido
los criterios de produccion integrada, reduciendo al
minimo los tratamientos quimicos y soltando insec-
tos auxiliares (Macrolophus caliginosus, Aphidius co-
lemani'y Encarsia Formosa).

Se han realizado Unicamente dos tratamientos en el
cultivo, para el control de orugas, con Bacillus th. los
dias 30 de junio y 8 de julio.

¥ Material vegetal

Las variedades utilizadas han sido las siguientes:

Variedad Casa Comercial

Amadeo F1 Clause
Caramba DeRuiter
Gerénimo DeRuiter
Reus (430/01) Fitd
Antillas Rijk Zwaan
Tintoreto Ramiro Arnedo
Black Heart Syngenta
Don Pietro Zeta Seeds

g

AGRIiCDOLA

RNADEROS

\%J

|

4,
o 0 EOESE

oim 1122 -
HRl =L s  Sureste

JACyE. S. Coop.

i n°3, apdo. 13
NATI pd
ZC0a
34 943 034 900
34 943 716 466

Tel: +34 950 305 246
4 +34 950 304 297
- Movil+34 670 496 118
+34 670 496 001
+34 677 984 374

I: 434 943 034 900
434 943 716 466

gricola@construccion.ulma.es

E
ULMA

Agricola

Este

Tel: +34 961 665 068
Fax:+34 961 665 149
Mdvil:+34 670 496 003

Norte

Tel: +34 943 034 200

Fax:+34 943 716 466

Movil:+34 670 496 002
+34 677 984 378

Sur

Tel: +34 955 630 044
Fax.+34 955 630 020
Mévil:+34 670 496 004

NAVARRA AGRARIA

39



En cuanto a las caracteristicas de las plantas, no
hay nada resefiable, excepto el poco vigor mos-
trado por la variedad Black Heart, estando en todas
las repeticiones muy poco vigorosa y amarillenta.

Caracteristicas varietales de plantas v frutos

I Rajado:

La importancia de esta caracteristica ya quedo patente el pa-
sado afo en algunas variedades, siendo una dato muy a te-

ner en cuenta. En este ensayo del 2005, por las caracteristi-
cas climaticas del afio y por las condiciones propias del en-
sayo, se ha favorecido en cierto modo la aparicion de mas
rajado en frutos, sobre todo en el mes de julio.

Respecto a los frutos. se confirman los datos del pasado
2004.

! Aspecto:

La valoracion del rajado de los frutos se hacia en todos los

Color en Color

i controles de produccién, clasificado las variedades en tres

varedad I 1S O rorma romros grupos, segun la incidencia de esta fisiopatia en los frutos:
Amadeo F1  Rojo intenso  Muy oscuro Achatado Verdes marcados i ) . )
Caramba Rojo intenso Oscuro Achatado verdes N Las va.rledades mas resistentes, con poca cantidad de
Geronimo Rojo Claro Redondo globoso  Muy ligeros frutos rajados:
Reus Rojo Oscuro Medio Oscuros Cara’rr!ba
Antillas Rojo Claro Medio No Ger.onlmo
Tintoreto Rojo Claro Achatado Ligeros Antillas
Black Heart ~ Rojo intenso Oscuro Achatado medio Oscuros M En un segundo grupo, con una cierta cantidad de frutos
Don Pietro Rojo Medio Medio Oscuros rajados:

Reus

Tintoreto

¥ Dureza: Black Heart

Las valoraciones de la dureza se realizan de forma subjetiva,
en todos los controles de produccion. Todas las variedades
tienen una firmeza buena, y ninguna puede ser cuestionada
por este aspecto.

M En un tercer grupo, con una cantidad no muy grande, pe-
ro significativa de tomates abiertos:

Amadeo
Don Pietro

B CUuADRO 1. COMPARACION DE LA PRODUCCION Y EL CALIBRE DEL TOMATE EN

LOS ENSAYOS DE LOS ANOS 2004 vy 2005

CALIBRES

VARIEDAD CAMPANA 102-82 82-67 -@ TOTAL

Amadeo 2004, 6,31 527 1,88 1,39 0,93 0,00 15,8
2005, 5,79 4,39 2,16 1,28 0,86 0,05 14,5
Antillas 2004, 4,86 6,62 3,63 2,58 1,19 0,01 18,9
2005, 4,35 4,13 2,70 2,20 1,31 0,13 148
Black Heart 2004, 4,46 5,74 3,58 2,82 1,20 0,05 17,8
2005, 1,89 3,25 2,70 3,27 2,52 0,00 13,6
Caramba 2004, 5,18 9,59 3,59 2,79 117 0,00 18,3
2005, 4,35 5,13 3,06 1,87 0,96 0,01 15,4
Don Pietro 2004, 4,87 6,20 3,19 2,25 1,24 0,00 17,8
2005, 2,00 4,50 3,55 3,07 1,53 0,01 14,6
Gerénimo 2004, 5,87 5,90 3,00 1,81 1,23 0,02 17,8
2005, 3,81 4,34 3,49 3,11 1,82 0,03 16,6
Reus 2004, 5,15 5,94 3,56 1,89 1,01 0,00 17,5
2005, 4,86 4,29 2,47 1,94 0,89 0,00 14,4
Tintoreto 2004, 4,06 6,67 441 2,83 0,79 0,02 18,8
2005, 2,45 3,79 3,41 3,25 2,06 0,06 15,0
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Resultados de producion

En cada recogida se hicieron los controles de pro- I Precocidad de entrada en produccion:
duccion de cada repeticion y de cada variedad,

separando los frutos por calibres. Los resultados de la precocidad de las variedades y
su calibre del 2005, los vemos con la produccion del
Las producciones obtenidos este afio en todas las mes de junio en el cuadro n° 2.
variedades han sido menores a las conseguidas el
pasado afio, de la misma forma que el calibre tam-
bién ha sido menor en general que el pasado afio,
con la excepcion del primer ramillete, que en algu-

nas variedades ha sido muy grande.

- Conclusiones sobre la produccCion ms

En este ensayo del ano 2005, se han dado varios as-

En el cuadro n°® 1 se presentan los datos de produc-
cion total, tanto comercial, como no comercial, de
las ocho variedades comparando los dos afios de

pectos diferenciales del ensayo:
H-Menor produccion.
La produccion final de todas las variedades ha sido

ensayo. menor que la del 2004. Aunque no debe ser cdlifica-

cada como de baja produccién.

W Calibres excesivos en algunas variedades en su pri-
mer racimo, hasta el punto de llegar a ser frutos des-
comunales, con pesos superiores a los 500 grs.

- No obstante en algunas variedades, se produce una
caida fuerte de calibres y producciones.

W-El periodo de recoleccién ha sido corto, no llegan-
do alos dos meses, obteniéndose en el mes de junio
una produccion normal, y recogiéndose en julio me-
nos tomate. Y asi en algunas variedades se observa
que la mdxima recoleccién se realiza en junio y pri-
meros de julio, no produciéndose prdcticamente na-
da en el resto del periodo productivo con respecto
a la produccién comercial total.

B CUADRO 2. PRECOCIDAD DE ENTRADA EN PRODUCCION. JuNIiO 2005.

CALIBRES MES DE JUNIO
AMADEO 3,65 2,46 0,96 0,60 0,40 0,04
45% 30% 12% 7% 7% 5% 1% 3%
CARAMBA 2,65 3,14 1,88 7,7 1,19 0,74 0,01 19 9,6
28% 33% 20% 80% 12% 8% 0% 20%
GERONIMO 0,76 1,83 1,75 43 1,74 1,34 0,00 3.1 74
10% 25% 24% 58% 24% 18% 0% 42%
REUS 2,45 2,51 1,42 6,4 1,16 0,58 0,00 1,7 8,1
30% 31% 17% 79% 14% % 0% 21%
ANTILLAS 3,02 2,69 1,46 72 1,20 0,80 0,13 21 9,3
33% 29% 16% 7% 13% 9% 1% 23%
TINTORETO 1,00 2,08 1,81 49 1,94 1,56 0,05 35 8,4
12% 25% 21% 58% 23% 18% 1% 42%
BIACK HEART 1,28 2,25 1,69 52 2,14 1,68 0,00 38 9,0
14% 25% 19% 58% 24% 19% 0% 42%
DON PIETRO 1,23 2,73 2,07 6,0 1,89 0,98 0,00 29 8,9

14% 31% 23% 68% 21% 1% 0% 32%
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De las ocho variedades ensaya-
das, las caracteristicas mas

importantes de cada una son las
que siguen.

® Alta produccion en los calibres
comerciales, sobre todo de la ca-
tegoria de calibres méas gruesos,
produciendo a su vez muy poco
fruto de categoria no comercial,
muy poco tomate pequefio.

® Es ademas la variedad que da los
calibres mas gruesos, mantenien-
do el % de comercial con respec-
to al afo pasado.

@ Buena produccién de tomate pre-
coz, sobre todo en los calibres
gruesos.

® Produccion ligeramente menor
que en el ano 2004, pero con una
similar proporcion de los distintos
calibres.

® Tiene sin embargo una caracte-
ristica negativa, ya mostrada el
pasado afno, que supone un im-
portante contratiempo. Es una
variedad muy tendente a "rajar "
el fruto, sobre todo al final del
cultivo, siendo esto un obstaculo
importante.

N caramba

® En este caso también se da una
produccion ligeramente menor
que en el ano 2004, pero con una
similar proporcion de los distintos
calibres

® Es la variedad que ha tenido
una produccién de mayores ca-
libres comerciales, ofreciendo
pues un alto porcentaje de frutos
comerciales, y por tanto muy po-
€Oos no comerciales.

@ La unica variedad que ha aumen-
tado el % de fruto comercial con
respecto a la produccion del afo

pasado.

@® Buenos datos de produccion pre-
coz.

® En el primer racimo calibres muy
gruesos.

@ Al final del cultivo la planta estaba
agotada totalmente.

I Gerénimo

® La principal caracteristica de esta
variedad es su tardia entrada en
produccioén. En el primer mes pro-
duce la que menos y significativa-
mente menos que las mejores

® Caida importante de produccion
comercial y calibre respecto al
afo anterior, observandose un
desplazamiento de la produc-
cion hacia calibres medios. La
produccion total es alta a costa de
una mayor produccién de esos
calibres medios.

® Buena produccién y calibre en
este afno, manteniéndose en los
niveles del pasado afio, y aumen-
tando el porcentaje de los frutos
mas gruesos.

@ La precocidad este afo ha resul-
tado media.

® Buenas caracteristicas del fruto
en cuanto a dureza, aunque con
ligera tendencia a abrirse.

I Antillas

® Otra de las variedades conocidas
suficientemente, ha tenido un
comportamiento habitual en ella,
peor en calibre y produccion que
la del pasado afio.

® Fruto de color claro, duro y resis-
tente al agrietado

® Buena precocidad y produc-
cion final.

Conclusiones pon vbrniedadey

l Tintoreto

® Resultado peor que el del pasado
afio en esta variedad, con menor
produccién y sobre todo una cai-
da importante del calibre, habien-
do dado este afio un % muy alto
de fruto no comercial.

® También la precocidad ha sido
menor que la del pasado afio.

@ La produccion ha sido similar, pe-
ro se ha producido una caida de
calibre, pero con una mayor canti-
dad de fruto pequefio, mal cuaja-
do y no comercial.

@® Fruto con buen aspecto y dureza,
aunque con una ligera tendencia
a abrirse.

N Black Heart

® Es la variedad que ha dado
peores resultados, con una acu-
sada caida de la produccion de
tomate comercial.

@ Las plantas durante todo el culti-
vo tuvieron un mal desarrollo,
mostrando vigor reducido y cloro-
sis, que no aparecié en ninguna
de las demas variedades.

® La produccién de tomate no co-
mercial es muy alta, lo que nos in-
dica que una gran cantidad de
frutos no han alcanzado el calibre
adecuado.

} Don Pietro

® Es otra de las variedades que es-
te afo ha fallado, con un alto por-
centaje de frutos de calibre no co-
mercial. Se ha dado un fuerte
desplazamiento de la produc-
cion hacia los calibres bajos.

@ Este afo, ademas, cosa que no
habia pasado al pasado afo, el
fruto ha mostrado una tendencia
fuerte a abrirse.
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