odos somos conscientes de

que, como consumidores,

exigimos que los alimentos

que tomamos sean sanos y
saludables. La salud es nuestro
mayor bien y estamos en la
obligacidon de cuidarla.

Denfro de la Europa comunitaria y a
lo largo del tiempo se han sucedido
diferentes escdndalos alimentarios
que han sensibilizado a los con-
sumidores sobre el riesgo que se
corre cuando los sistemas de control
fallan. Los escdndalos de las vacas
locas y de las dioxinas hicieron
disparar las alarmas de la seguridad
alimentaria.

Los consumidores europeos se han
preocupado por cédmo, cudndo,
quién y déonde se producen los
alimentos que se consumen.
Queremos conocer su frazabilidad
desde el origen, que los alimentos
fengan absoluta  seguridad
alimentaria y que ademds se
produzcan bajo unos minimos de

Programa de = (#
ntrol de higiene &

bienestar animal y con respeto al
medio ambiente.

Fruto de esta demanda social y de
esta sensibilizacion se redactd en
2004 el Reglamento 882/2004 donde
se considera que la fase de
produccion primaria es un eslabon
mds de la cadena alimentaria vy,
como tal, deberdn de realizarse los
mismos controles que en el resto de
etapas. Hasta ese momento parecia
que el matadero era el comienzo de
esta cadena, pero esta mentalidad
ha cambiado, yéndose mds atrds y
considerando la granja como el
punto de inicio de los controles.

$Qué supone todo esto para una
explotacidn ganadera?2 ;Qué
controles debemos realizar y qué
nos van a exigir legalmente que
cumplamos? En este articulo vamos
a dar respuesta a estas preguntas,
informando sobre el programa de
control que es necesario llevar para
la higiene de la produccion de las
granjas ganaderas.

El Reglamento 882/2004 de la
Union Europea establece con-
troles oficiales que se deben re-
alizar para verificar el cumpli-
miento de la legislacion en ma-
teria de piensos, alimentos, sa-
lud y bienestar de los animales.

Posteriormente cada pais ha
realizado la trasposicion a su le-
gislacion de esta reglamenta-
cién. En Espana esta accion se
llevo a cabo mediante la publica-
cion del Programa de Control
dentro del Plan Nacional de la
Cadena Alimentaria 2007/2011.

Con este programa se quiere
realizar “el control de la higiene
de la produccion primaria de las
explotaciones ganaderas y las
operaciones conexas”. Cada co-
munidad auténoma debe reali-
zar una serie de inspecciones
en las explotaciones ganaderas
para verificar el cumplimiento de
la legislacion vigente.

NAVARRA AGRARIA
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ara poder entender la legislacién lo

primero sera definir cada uno de sus

términos. Entendemos por produc-

cion primaria: “La cria o cultivo de
productos primarios, incluyendo la cosecha, el
orderio y la cria de animales de abasto previo a
su sacrificio. Abarca también la caza, la pesca y
la recoleccion de productos silvestres”. Siendo
los productos primarios los productos de la tie-
rra, la ganaderia, la caza y la pesca: leche, hue-
vos, miel, peces, animales de abasto.

Otro concepto importante es el significado de
operaciones conexas, y por ellas entendemos
el almacenamiento y la manipulacién de produc-
tos primarios en el lugar de produc-
cién. Se incluyen dentro de
estas el trans-
porte de anima-
les vivos. Por
tanto la produc-
cion primaria lle-
ga en lo que es
cria de ganado
hasta la llegada del
animal al matadero.
En el caso de los pro-
ductores de leche
hasta que estos dan
salida de su leche de la
explotacion. En el caso
de los productores de
huevos hasta la llegada
de los mismos a las salas
de envasado y en los api-
cultores hasta que se reali-
cen cualquier operacion so-
bre la misma fuera de su es-
tablecimiento.

En resumen, existe una legisla-
cion nacional que obliga a las
administraciones autonémicas a
realizar controles e inspecciones
en |las explotaciones de animales
de abasto (sean éstas intensivas o
extensivas), productoras de leche,
miel, huevos y peces, para asegu-
rar que los alimentos que produ-
cen son inocuos y aptos para el
consumo.

Quedan excluidos de estos controles e inspec-
ciones las producciones primarias dedicada a
autoconsumo o pequefias ventas al por menor
(solo huevos y miel).

En estas inspecciones se verificara que las ex-
plotaciones tengan autocontroles que eviten ries-
gos en los consumidores o en la manipulacion
posterior de los alimentos. Por ello se controlara
que en la explotacion existan programas de
control para:

Evitar peligros biolégicos (que no exis-
tan contaminaciones microbioldgicas).

Evitar peligros fisicos.

Evitar peligros quimicos (presencia de
sustancias quimicas indeseables).

Verificar que las condiciones de higiene
general sean las adecuadas (limpieza,
desinfeccion, condiciones generales).

Con la legislacion actual el productor de ali-
mentos, el ganadero en nuestro caso, es el ma-
ximo responsable de que estos peligros sean
los minimos y para ello debera establecer los
controles suficientes para que no ocurran con-
taminaciones ni alteraciones de sus productos.
Es necesario que realice planes de autocontrol
y trazabilidad. El inspector encargado del con-
trol verificard que esto es asi y que en las ex-
plotaciones existan registros de todos ellos y si
no es asi, podran existir sanciones.

Como hemos comentado al principio, se trata
de un reglamento comunitario, el 882/2004,
que esta vigente ya desde el afio 2004. Pese
a su antiguedad no le habiamos prestado de-
masiada atencion hasta que ha llegado su ac-
tual aplicacion.

Ya el afo pasado se realizaron las primeras ins-
pecciones, 171 en Navarra concretamente. Para
este afo estan previstas hasta 200 inspecciones
en las diferentes explotaciones de Navarra.

Se hace necesario el poder conocer los requeri-
mientos oficiales, para posteriormente poder po-
ner manos a la obra y ajustar nuestras explota-
ciones a las reglamentaciones exigidas.

42

JULIO - AGOSTO 2011



il

GANADERD

Las empresas dedicadas a la  generales, que no especi-
v . . “ fican o no concretan lo
produccion primaria deberan

que debemos realizar.
tomar las siguientes medidas: Cada pais y cada autono-
mia han realizado su in-
terpretacion y han deter-
minado los minimos re-
queridos.

¢/ Mantendran limpias todas las instalaciones
y, tras la limpieza, las desinfectaran de mane-
ra adecuada.

¢/ Mantendran limpios y desinfectaran los
equipos, contenedores, cajas, vehiculos.

VACUNO DE CEBO

Para la busqueda de ins-
trucciones mas especifi-
cas deberemos recurrir a
las guias de buenas prac-
ticas que estan publicadas. Estas establecen las
v/ Utilizaran agua potable o limpia. recomendaciones practicas de higiene en las ex-
plotaciones. Ayudan al cumplimiento de los requi-
sitos teniendo en cuenta que muchos de ellos no
son obligatorios. No existen para todas las espe-
cies y se pueden encontrar en:

¢/ Garantizaran la limpieza de los animales
para el sacrificio.

v/ Garantizaran que el personal reciba forma-
cién sobre riesgos sanitarios.

¢/ Evitaran que los animales y las plagas pro-

voquen contaminacion. http://www.mapa.es/es/ganaderia/ganaderia.htm

¢/ Amacenaran y manipularan los residuos y
sustancias peligrosas de forma que se evite la
contaminacion.

Las especies sobre las cuales se han desarrolla-
do estas guias son las siguientes:

Granjas avicolas de puesta.
v Impediran la introduccién y difusién de en-

fermedades contagiosas transmisibles al ser En granjas avicolas de carne.

humano a través de los alimentos. DG

¢/ Tendran en cuenta los resultados de los Vacuno de cebo.
analisis efectuados a los animales u otras
muestras. Vaca nodriza.

v Emplearan correctamente los aditivos para Ovino de leche.

piensos y los medicamentos para animales. Caprino de carne y leche.

Como podemos comprobar son recomendaciones Vacuno de leche.

Las inspecciones de las explotaciones que comen-
zaron durante el afio 2010, se iran incrementando
durante este afio y los siguientes. Toda explotacion
dedicada a la produccién de productos primarios
(animales de abasto, leche, huevos, miel) es sus-
ceptible de ser inspeccionada por los servicios de
ganaderia. Aunque en principio estas inspecciones
tienen caracter formativo e informativo, el incumpli-
miento de algunas medidas puede tener conse-
cuencias sancionadoras.

Cuando un inspector se presenta en nuestra explo-
tacion los requerimientos que nos realizara seran
de dos tipos:

@ Condiciones higiénicas de la explotacion.

€ Comprobacioén de los registros obligatorios que
deben existir en las explotaciones. Panal de abejas
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Condiciones higiénicas de la explotacion

En este apartado el inspector reali-
zara un control de toda la explota-
cion haciendo mencion especial en
varios puntos:

Para ello se realizara una inspec-
cion visual del grado de limpieza de
las instalaciones y vehiculos que
existan en la explotacién. Es una
valoracién subjetiva pero siempre
son importantes las primeras impre-
siones. Tras esta valoracion se nos
requerira:

€ Que tengamos un plan de limpie-
za y desinfeccién de nuestra explo-
tacion.

@ Que exista un registro en el cual
anotemos las acciones que sobre la
limpieza y desinfeccién hayamos
realizado. También hay que regis-
trar su efectividad (si lo realiza-
mos).

@ Que los biocidas, des-
infectantes y detergentes
que utilicemos estén re-
gistrados para su utiliza-
cién en ganaderia.

@ Tener un registro de
biocidas y desinfectan-
tes.

El hecho de que el
inspector encuentre
productos de limpieza
y desinfeccion no au-
torizados y no identifi-
cados adecuadamente
0 que estos estén al-
macenados en condi-
ciones inadecuadas
(cerca de productos ali-
menticios, o junto a otros produc-
tos) es una infraccién contra el ar-
ticulo 61.1 de la condicionalidad y
por tanto podra ser sancionable.

Los animales deben de abastecer-
se de agua potable (de la red pu-
blica) o limpia. EI concepto limpia
y sobre todo en ganaderia extensi-
va, es subjetivo. Pero si que se
nos requerira que el agua no esté
llena de algas, por ejemplo.

En caso de explotaciones intensi-
vas sobre todo:

@ Se realizara inspeccién de esta-
do de limpieza de abrevaderos y
conducciones.

@ En el caso broiles y peces se
nos exigira la obligatoriedad de
desinfeccion del agua.

@ En explotaciones que utilicen
agua de la red publica, pero exis-
tan depodsitos de acumulacion de
la misma en la explotacion,

se
pedird la desinfec-
cion del agua.

@ Debera existir un protocolo de
control de agua, con toma de mues-
tras (si fuera necesario) y limpieza

de las conducciones y bebederos.

€ En ambos casos se nos exige
un registro de desinfeccion del
agua, asi como de la limpieza de
abrevaderos y conducciones.

€ Se recomienda analisis micro-
biolégico y fisico-quimico al menos
una vez al ano.

El inspector tratara de averiguar
los conocimientos y la formacién
del personal asalariado y del pro-
pio ganadero en materias como:

€ Formacion en higiene y manejo
de animales.

@ Normas de bioseguridad.

@ Revisara la existencia de proto-
colo de normas de higiene para
aplicacion en la explotacion
(normas de hi-
giene para
los trabajado-
res y opera-
rios) y nor-
mas de bio-
seguridad pa-
ra personal
gue visite la
explotacion.

@ Revisara los
conocimientos
sobre enfermeda-
des de declara-

cion obligatoria

y como se de-

ben notificar a

la autoridad
competente.

€ Revisara igualmente la existen-
cia del libro de visitas (obligado en
explotaciones de porcino y reco-
mendable en el resto de explota-
ciones).

JULIO - AGOSTO 2011



En este caso se nos revisara los
diferentes controles que debemos
tener en nuestra explotacion para
evitar las entradas de posibles pla-
gas. Esto abarcara las siguientes
exigencias:

@ Tener un plan de desinsectacion
y desratizacion. Este puede ser re-
alizado por una empresa contrata-
da o por el propio ganadero. En el
caso de que sea el propio ganade-
ro el que lo realice debera:

v Utilizar productos biocidas
autorizados y usados segun eti-
queta, y registrados en la explota-
cion.

v Almacenar correctamente
los productos usados.

€ En ambos casos, el propio ga-
nadero o empresa externa, debe-
ran tener en la explotacion un re-
gistro de las acciones realizadas.

@ En el caso de tener animales
domeésticos, estos deberan estar
controlados para evitar posibles
contaminaciones (fuera de zonas
de almacenamiento de alimentos y
fuera del interior de la explotacion).

En el supuesto de utilizacién de
productos biocidas, si estos no es-
tan autorizados, registrados o se
encuentran mal almacenados son
infracciones contra el articulo 61.1
61.2 y 59 de la condicionalidad y
por tanto pueden ser sancionables.

En este caso se revisara si la explo-
tacion tiene:

€ Plan de gestion de residuos ga-
naderos y su registro correspon-
diente.

€ Si gestiona adecuadamente los
cadaveres (con empresa externa
autorizada) y si realiza el registro de
esa gestion (registrar las entregas).

@ Si gestiona adecuadamente los
residuos de medicamentos y restos
sanitarios.

El no gestionar adecuadamente los
cadaveres o no realizar registro de
la entrega de cadaveres al gestor
autorizado supone una infraccion
del articulo 61.1 de la condicionali-
dad, con la posible sancion.

Como ultimo punto de revision en
lo que es higiene general, se revi-

sara la sanidad de la explo-
tacion. Para ello se pedira
que en la explotacion exis-
tan las siguientes condicio-
nes:

@ Libro de explotacion con la ano-
tacion de las entradas y salidas de
los animales (excepto en equino).

@ Cuarentena para los animales
que entran en la explotacion.

@ Plan sanitario en el caso de ex-
plotaciones de avicultura de carne
y conejos.

@ Plan vacunal en el caso de ex-
plotaciones de porcino, conejos y
especies con vacunacion de lengua
azul.

@ Registro de los saneamientos y
calificaciones sanitarias realizadas
en los ultimos anos.

@ Libro de notificacién de enferme-
dades de declaracion obligatoria.

El no tener cuarentena y no realizar
controles sanitarios obligatorios
dentro de la cuarentena y en la ex-
plotacion, asi como la no comuni-
cacion de enfermedades de decla-
racion obligatoria, suponen un in-
cumplimiento el articulo 58 de la
condicionalidad y por tanto pueden
ser sancionables.

Sala de orderio circular
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No vale con tener unos buenos pla-
nes sanitarios, no es suficiente con
que realicemos todo el manejo reco-
mendado, si todo ello no esta regis-
trado. Todo el trabajo queda en en-
tredicho si no existen registros de
los mismos. Por ello se hace nece-
sario el realizar el apunte o el regis-
tro de todas nuestras actuaciones.

Este registro puede ser manual o in-
formatico y en todos los casos sera
responsabilidad del propietario de la
explotacion.

Existe una informacion
minima en cada uno
de los registros. Si
tenemos docu-
mentos de
apoyo (factu-

iy
3 ras, albara-
3 nes) que
mﬁ conten-
3 gan
= _

esa informacion, sera suficiente el ar-
chivo ordenado de los mismos para
cumplir los registros.

Los registros obligatorios que deben
existir en todas las explotaciones
ganaderas son los siguientes:

1) Naturaleza y origen de los pien-
sos y alimentos.

) Tratamientos veterinarios.

%) Libro de aparicion de enferme-
dades.

4) Registro de resultados analiticos
realizados.

D) Registro de controles efectua-
dos.

La falta de cualquiera de estos re-
gistros en la explotacion supondra
un incumplimiento de varios articu-
los 59 de la condicionalidad y por
tanto podra ser sancionable.

1) Naturaleza y origen de

los alimentos
0000000 00OCOCG®OGOIO

Se deben anotar todos los pien-
sos que entren en la explota-
cion asi como los forrajes
que se adquieran, tanto
propios como compra-
dos. En algunas co-
munidades se obliga

a cumplimentar
hasta la parcela
de origen, no es
el caso de
Navarra.
Los datos
mini-
mos
que

-

-

Degistros aue deben existir
en las explotaciones

deben registrarse son los siguientes:
V' Fecha

V' Cantidad

V' Proveedor

V' Denominacién comercial

V' Namero de lote- albaran

Normalmente todos estos datos
vienen referenciados en la factura
de los piensos, por tanto con el ar-
chivo ordenado de las mismas sera
suficiente para cumplimentar este
registro.

|

U —
I

2) Tratamientos

veterinarios
000000 00O0COCGEOGEOSOIO

Junto con el de la alimentacién es
uno de los que mayor importancia
tiene. Su inexistencia en una explo-
tacién es sancionado con el des-
cuento de hasta un 5% de la condi-
cionalidad. Al margen del tema
econoémico, de forma continua en
los mataderos existen controles pa-
ra detectar presencia de antibioti-
cos en las carnes. Debemos recor-
dar que el detectar alguna presen-
cia de antibioticos es un delito con-
tra la salud publica. La unica de-
fensa posible ante esto, es poder
tener registros de lo realizado y tra-
tado en nuestra explotacion como
Unica defensa oportuna. Todos los
tratamientos deben de estar anota-
dos en el libro de tratamientos y de-
ben tener el apoyo de la receta ve-
terinaria.
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teriores de la cadena deben de ser
registrados aqui. Los resultados de
autocontroles y controles oficiales
seran documentacion de apoyo que
ayudaran a este registro.

4) Registro de resultados

de analisis realizados
0000000 00O0COCG®OOOS

uuuuuuuuuuuuuu
.......

En este registro se deben de anotar
todos los analisis realizados en la ex-
plotacion y en ellos debemos incluir:

V' Informes oficiales de progra-
mas de vigilancia sanitaria.

. . or v Informes oficiales o resultados
3) Libro de aparicion del PNIR.
de enfermedades

Debe de realizarse un registro de to-
das las enfermedades que aparez-
can en la explotacién, en especial
todas las que sean zoonosis trasmi-
sibles al hombre. En este registro
se deben anotar: nombre de la en-
fermedad, animales afectados, prue-
bas diagnosticas realizadas, trata-
mientos y medidas preventivas
adoptadas y veterinario que diag-
nosticd. Asimismo todos los posibles
hallazgos encontrados en fases pos-

Como hemos podido ir viendo, son va

V' Todos los resultados
analiticos de los autocon-
troles realizados en la ex-
plotacion.

GANADERD

3) Registro de controles

efectuados
0 000000 00O0COCOGOOS

En este registro anotaremos:

V' Todos los controles oficiales
efectuados en la explotacion (actas
de visitas).

V' Todos los informes emitidos por
el matadero sobre los animales en-
viados y toda la informacion que ten-
gamos sobre la cadena alimentaria.

gun el numero de incumplimientos las

aspectos que pueden ser sancionables poriten explotaciones seran clasificadas en tres tipos:

diversos incumplimientos.
Estos ultimos se clasifican en:

@ Incumplimiento menor: sera sa
descuento del 1% de las ayudas
el productor.

@ Incumplimientos graves o mu
dran ser sancionados con desc
5% de las ayudas percibidas por e

e alto riesgo. Existen numerosos incumpli-
graves o muy graves. Esto implica una
speccion en el plazo de 6 a 12 meses.

edio riesgo. Se realizaran nuevas ins-
en el plazo de 24-36 meses.

> riesgo. En estas explotaciones se
nuevas inspecciones en el plazo de 48
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