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CALIDAD HARINERA DE LOS TRIGOS EN
comprador final de trigo requiere unas deter- LA CAMPANA 2009-2010

m'nGdGs calidades del producto, en fUI’]CIOI"] Los analisis realizados de todas las variedades de trigo ensa-
del destino que vaya a tener el grano. Asi si el desti- yadas en el ITGA, dentro del marco GENVCE, aportan los re-
no va a ser la alimentaciéon ganadera, utilizando el sultados mostrados en la tabla 1.

trigo en formulados de piensos, el principal pardme-
tro de calidad medido y valorado es el peso especifi-
co (peso hectolitrico que se refiere al peso (en gra-
mos) de un determinado volumen de grano (hectoli-

Tabla 1.- Datos alveograficos de las variedades de trigo
blando de otofio evaluadas en la camparia 2009-2010.

tro). Si el destino va a ser la utilizacion del grano en g
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boracion de pan, ademds de medirse el peso espe- % g g % § = ;,*:
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cifico, se miden ofros parametros, como el contenido AR ARAE: :’ZJ S| 2
en proteina, y principalmente las caracteristicas alve- O (o | w )| o 59K
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ograficas que nos muestra la harina producida por S I | O [ |
ese grano, caracteristicas como la fuerza panadera gﬂ'g::“ ng ?g'g ?'3 19;2'00 :g ﬁ'g :?:
(W), la extensibilidad (L), tenacidad (P), etfc. ANDINO 340 80 24 1160 81 3570 113
) ., EXOTIC 850 67,0 1.2 1150 81 3570 118
La experimentacion del ITGA aporta todos los datos AREZZO 530 870 16 1660 74 3880 118
recogidos en los ensayos de campo, de donde se ex- CCLINGENO 2001 | 2000y [ha | fRRG. Saa) (9980 | 1T
. o ) GARCIA 400 610 15 870 60 3640 105
traen las caracteristicas agronomicas requeridas por PREMIO 390 920 24 1460 86 3840 120
cada variedad, asi como la comparativa de produc- E‘:ggcm ;;g ;gg Ez :x-g z: 2;:2 ::z
tividades. Pero también se realizan analiticas de lo- SR 460 490 11 800 73 3370 116
boratorio del grano recolectado, de donde se ex- NOGAL 840 770 12 1530 95 4080 121
t t d | t , fi d |d d D d ILLICO 490 1020 21 1890 7.8 4120 120
raen todas las caracteristicas de calidad. Desde ADAGIO 420 950 23 1490 81 2080 114
aqui cabe hacer hincapié en el agradecimiento al ALPINO 620 780 13 1680 70 G760 11,2
. a , 2 q MECANO 820 660 08 (1720 3080 111
laboratorio de Harinas Guria (Grupo Villafranquina) S oKARG ol il i el o il s
en donde se realizan todas las analiticas de calidad MARIUS 970 290 03 590 76 3680 116
. ~ BERDUN 800 510 06 101,0 83 3780 120
de las variedades ensayadas en cada campana. ACLSRIE e o e | e | s e N
SOISSONS 780 670 09 1640 77 3280 112
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Los resultados obtenidos en los

andlisis de este ano van en co- 9 |.7.6. AGRICOLA
rrespondencia con los datos e
generales de la campana, en Comparacion de variedades

la que las calidades de los tri-
gos han sido bastante malas.
Observamos como, en lo referente a ex-
tensibilidad medida como P/L, la mejor

Grafico 1.- Relacion entre la fuerza panadera (W) y la extensibilidad

variedad es Marius, seguida por Berdun (P/L), de los trigos que se han ensayado en las campafias 2008-
e Innov. Respecto a la fuerza panadera, 2009y 2010 en el ITGA.
y teniendo en cuenta que estamos ha-
blando de trigos de ciclo largo, con valo- Calidad Alveografica de Trigos Blandos con tres afios
. , de ensayos en ITGA Navarra
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Relacion de equilibrio P/L

Grafico 2.- Fuerza panadera (W) de las variedades de trigo de ciclo
corto con tres afios de experimentacion con y sin tercera cobertera

(50 UFN) en la media de las dos tltimas campafias. Si analizamos los resultados de calli-

dad de los trigos que han cumpli-
400 do los tres anos de experimenta-
CiON en todos los ensayos en los que han
sido evaluados, obtenemos diferentes cali-
dades (ver grafico 1). Las variedades inclui-
das en las areas verdes obtienen buenos
resultados en estos parametros.
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=0 Podemos comprobar que variedades como

Badiel se sitiian en un nivel de calidad de
lo que denominariamos trigos de fuerza
mejorantes, en la zona alta y a la derecha

SENANE WABES BAGEEL GEAGE & NETUR GKEEEN del grafico, mientras que variedades como

NICK Berdun, Artur Nick, Marius y Osado se si-
taan como trigos extensibles.
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Es destacable que en condiciones de re-
gadio, donde podemos hacer efectiva
una aportacion de nitrégeno tardio (ter-
cera cobertera con unas 40 — 50 UFN), la
calidad se mejora notablemente, ya que
tiende a dar fuerza panadera (ver grafico 2),
sin detrimento de la productividad.
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