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NOTICIAS

Mavara en la Jeria SALICAL ¢ of Salén del
GOURMET -2005

avarra, asistird préximamente a estas dos citas,

dos ferias agroalimentarias a las que no podia

faltar, por ser punto de encuentro de negocio
para los mejores productos del sector de la
restauracion y la industria alimentaria.

Del 13 al 16 de marzo, una representa-
cion institucional acudira al VIII Salén Inter-

nacional de Productos Alimentarios, Vinos y
Bebidas con Indicacién de Calidad y Pro-
ductos Ecoldgicos, SALICAL 2005. La cita
sera en Logrofio, y bajo un Pabellén Institu-
cional de alrededor de 70 m2, donde esta-
ran representados los Consejos Regulado-
res de todas las Denominaciones de Origen
e Indicaciones Geograficas navarras.

Navarra ha estado presente en este
evento desde su primera edicion, en el afio
1991, por ser un excelente observatorio
del sector agroalimentario, foro para el
analisis y escenario de nuevas tendencias.
Aqui se dan cita todas las Denominaciones
de Calidad de Espafia, y se discuten te-
mas que afectan a todas ellas. En esta
edicion se trataran temas de gran impor-
tancia y actualidad: la obligatoriedad que
tienen todas las empresas del sector de
contar con un plan integral de control de
trazabilidad a partir del 2005 y la entrada
en vigor de la nueva Politica Agraria Co-
mun prevista para el 2006.

El coste previsto, que engloba el alqui-
ler del suelo y la construccién, asciende a
14.500 €, financiado en su totalidad por el
Gobierno de Navarra.

2 SALON DEL GOURMET

Por otro lado, del 4 al 7 de abril tendra
lugar el XIX Salén Internacional del Club
de Gourmets, que se celebrara en el recin-
to ferial de la Casa de Campo de Madrid.
Participaran en el Salén 28 empresas na-
varras de las que veinticinco acudiran con
apoyo econdmico del Gobierno, mientras
que las tres restantes lo haran por su
cuenta en stands propios.

Empresas bajo el apoyo Economi-
co del Gobierno
18 Vinos
Bodega Virgen Blanca, de Lerin
Bodega Inurrieta, de Falces
Bodegas del Romero, de Cascante
Bodegas Orvalaiz, de Obanos
Bodegas Otazu, de Echauri
Ochoa Vifiedos y Bodegas
Vinos y Vifiedos Dominio Lasierpe
Vifiedos de Calidad, de Corella

I 1 Licores: Destilerias Lafuente, de San

Adrian

16 Conservas vegetales y precocinados:
Camporel Delicatessen, de Cintruénigo
Cevenasa - Danza, de Marcilla
Conservas Anko, de Cadreita

Conservas Artesanas El Navarrico, de
San Adrian

Conservas Gutarra, de Villafranca

Conservas Simes, de Azagra

1 3 Productos del pato:
Conservas Martiko, de Bera de Bidasoa
M. Etxenike, de Burguete

Katealde Artesanos, de Alsasua

12 Aceites:
Aceite Artajo, de Tudela

Aceites Sandua, de Ablitas

I 1 Salazones: Salazones Udana, de Le-
saka

I 1 Congelados: Fridela, de Tudela

1 1 Carnicos y platos preparados: Floristan

Empresas que acuden por libre

Conservas La Catedral, de Mendavia

Conservas Artesanas Rosara, de Ando-
silla

Aceite - Hacienda Queiles, de Tudela

Ademas, estaran presentes los Consejos
Reguladores de las Denominaciones que
existen en la Comunidad Foral: Esparrago
de Navarra, Pimiento del Piquillo de Lodo-
sa, Queso Roncal, Queso Idiazabal, Vino
D.0O. Navarra, Vinos D.O. Calificada Rioja,
Pacharan Navarra, Ternera de Navarra,
Cordero de Navarra y Alcachofa de Tudela.
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Por ultimo, estaran representados tam-
bién la Produccion Agraria Ecoldgica de Na-
varra; la Produccion Integrada; los Alimen-
tos Artesanos de Navarra; la Estacion de Vi-
ticultura y Enologia de Navarra y el Servicio
de Promocién e Imagen Turistica de la Co-
munidad Foral.

El stand institucional ocupara una super-
ficie de 400 m2. En primera linea de facha-
da se contara con una zona de recepcion y
atencion a los visitantes, donde habra una
zona de mesas y sillas para atender visitas
y una zona de exposicion de nuestros pro-
ductos donde estaran representados todos
los Consejos Reguladores de la Denomina-
ciones de Origen e Indicaciones Geografi-
cas de la Comunidad Foral. En esta zona
de recepcién se atenderan todas las consul-
tas sobre los productos navarros y habra
una pequefa cocina para poder ofrecer de-
gustaciones de la amplia oferta gastrondmi-
ca de Navarra. A continuacion, se ha dis-
puesto el area de empresas que se dividira
en 25 mddulos con una superficie de alrede-
dor de 12 m2 cada uno a distribuir entre los
expositores. Cada modulo estara equipado
con mesa y sillas para atender visitas, es-
tanterias para exposicion de los productos,
mostrador y un pequefio almacén.

La organizacion de este Salon correra a
cargo de ICAN- Instituto de Calidad Agroali-
mentaria de Navarra, empresa publica de-
pendiente de la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion del Gobierno Fo-
ral.

El coste previsto de la participacion en
esta feria (alquiler de suelo y construccion)

asciende a 185.000 €, de los que 70.000 €
seran aportados por las empresas partici-
pantes y el resto corre a cargo del Gobierno
Foral.
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El Primer Salén de Gourmets se celebrd
en el afio 1987 y nacié con la filosofia de
ser el punto de encuentro entre fabricantes
y consumidores de los productos de alimen-
tacion y bebidas de gama alta del mercado
espafol. Se trataba de divulgar la pluralidad
y bondad de los productos gastrondmicos
de méxima calidad a los especialistas y
gourmets tanto nacionales como extranje-
ros. Participaron en aquella ocasion 73 ex-
positores con un total de 8.000 visitantes
entre profesionales del sector, chefs, perio-
distas y aficionados a la gastronomia y los
vinos. El Salén esta hoy plenamente conso-
lidado siendo la primera feria de productos
gastrondmicos de calidad de Espafia y os-
tentando el titulo de unica de Europa en su
género. En la pasada edicion (2004), el sa-
I6n contd con mas de 1.000 expositores, y
45.000 visitantes profesionales acreditados.

Constituido ya como indiscutible punto
de encuentro, en él se dan cita fabricantes y
consumidores de los productos de alimenta-

Nuevos cargos en los &m;aa ?@WM&

Los Consejos Reguladores de las denominaciones de calidad alimentaria de Na-

varra se han renovado a raiz de las ultimas elecciones, celebradas el pasado 24 de
enero. Los nuevos cargos electos son los siguientes:Gerardo Marzo Cuenca como
Presidente del Consejo de la D.O. “Pimiento del Piquillo de Lodosa”; Joseba Elosua
Urquiri y Antonio Gascue Larrayoz, presidente y vicepresidente respectivamente del
Consejo de la D.O. “Roncal”; Fernando Velasco Esquide y Juan Ignacio Velasco Ba-
quedano, presidente y vicepresidente del Consejo de la D. Especifica “Pacharan Na-
varro”; Carlos Bienzobas Aznar, presidente del Consejo de la Produccion Ecoldgica
de Navarra; Pedro Manuel Barberia Echarri y Luis M? Zuazu Erroz, presidente y vi-
cepresidente de la IGP “Ternera de Navarra-Nafarroako Aratxea”; Serafin Osta Jimé-
nez y Enrique Castel-Ruiz Calvo, presidente y vicepresidente de la IGP “Alcachofa
de Tudela”; y José Miguel Petrirena Alzuguren y Javier Ahechu Garcia, presidente y
vicepresidente de la IGP “Cordero de Navarra-Nafarroako Arkumea”.

cién y bebidas de alta gama. . Constituye
un punto de negocio y encuentro muy im-
portante para las empresas del sector, de
cara a divulgar la pluralidad y bondad de los
productos gourmets.

En esta edicién, con el patrocinio del
MAPA, se celebra también el || EcoGour-
mets que contara con un espacio exclusivo
donde estaran representadas todas las Co-
munidades Auténomas con su produccion
ecoldgica. Navarra participara con un stand
en esta zona reservada para las autonomi-
as, ademas de estar presente en el Pabe-
l16n Institucional.

Paralelamente al Salén, se ha organiza-
do el VI Taller de los sentidos, creado
con el propdsito de acercar a los consumi-
dores toda la informacion sobre el apasio-
nante mundo de los alimentos de calidad.
Concebido como un gran escaparate y ac-
cesible al publico en general, se exhiben y
degustan productos similares a los que se
exponen en el Salén de Gourmet.

En el taller de los sentidos tendran lugar
las siguientes actividades:

- Tunel del Aceite de Oliva Virgen
- Tunel de Quesos espafioles
- Tunel del Vino

- Tunel de los productos Eco

Una zona interesante del Salén es la de
Nuevos productos, donde se reunen todas
las novedades. Las empresas de esta edi-
cién que hayan sacado al mercado un pro-
ducto novedoso durante el afio 2004, po-
dran exhibirlo en unas vitrinas preparadas
para tal fin.
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syngenta

La lluvia,
el sol...

y las ventajas
de un lider.

Control de Avena loca, Alpiste, Vallico y Cola de zorra
Con un solo producto se eliminan
las 4 principales malas hierbas.

Amplio periodo de aplicacion
Elija el momento mas adecuado
para su aplicacion.

Bajas dosis y ripida degradacion en el suelo
Respeta el medio ambiente y los
futuros cultivos.

Absorcién por las malas hierbas en tan solo 2 horas
Una lluvia posterior no afecta
su eficacia.

Topik

El herbicida lider en cereales




